Haberhaus Bihne
n Neustadt 51
o0 8200 Schaffhausen

buehne@haberhaus.ch

haberhaus Tel. 079 326 40 61

Happchen und mehr

Sie méchten lhren Anlass in der Haberhaus Bihne mit Happchen ergénzen? Hier ist unser Angebot.

Haben Sie andere Wiinsche? Wir haben noch weitere Ideen und stellen in einem persénlichen Gesprach
mit lhnen gerne das zu lhrem Anlass Passende zusammen.

Partybrotchen erhaltlich ab 10 Stiick pro Sorte pro Stiick cHF 3.50

diverse Brétchen gefillt mit Tomatenpesto/Rohschinken, Forellenbutter/Gurke, Rauchkase/Meerrettich

Apéro im Glas pro Glas cHr 6.00

nach Wahl gefiillt mit Sbrinzmd&ckli, marinierten Oliven, frisch gerdsteten, rauchigen Mandeln,

Blatterteigstéangeli, wirzigen Fetaw(rfeln, scharf-slissen Curryniissen, Gruyérestangeli, AntipastigemuUse

Pasten und Sossen ab 5 Teller pro Teller cHF 15.00

grosser Teller mit dreierlei Sossen ihrer Wahl, zum Dippen: Hummus, Forellenmousse, Krauterfrischkése,

Ruebli-Ingwerpaste, Randenhummus, Guacamole; dazu passende frische Brote, Roggenknackebrot,
Crackers, Rosmaringrissini

Suppe und Brot ab 20 Portionen pro Portion cHr 5.00

ergénzen Sie die Happchen mit einer Suppe: Weisswein/Safran, Tomate/Basilikum, Kirbis/Kokos,

Kartoffel/Lauch, Ruebli/Ingwer, Mehl/Gruyére, Gerste/Gemuse (zum Teil nur saisonal erhaltlich)

Frisches im Glas erhltlich ab 20 Stiick pro Sorte Preise pro Portion
Rueblisalat mit gerésteten Haselntissen 3.50
Gurkensalat mit Dill-doghurt 3.50
Wourst-Kése-Salat 4.50
Taboulé — Couscous-Salat mit Peterli und Gurke, orientalisch gew(rzt 4.50
Tomatenmousse mit Ziegenfrischkése 4.50
Happchen einzeln erhaltlich ab 20 Stiick pro Sorte Preise pro Stick
Chas-, Spinat- oder Béllechlechli, warm 2.50
Schinkengipfeli, warm 2.50
Mini-Laugengipfel gefiillt (Schinken, Salami, Gruyere) 2.50
Mini-Ofenchiiechli gefillt (Thon-, Schinken-, Krdutermousse) 2.00
Crostini (Rohschinken, Krauterfrischkdse, Artischocke, Forelle, Tomate) 2.00
Monika’s wurzige Fleischbéllchen, warm 2.00
Speckzwetschgen, warm 1.80
Crepesrollen mit Frischkase und Lachs, Schinken oder Krautern 1.80
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen 1.80
Hausgemachte Brotstangen (Pizzaiolo, Kimmel/Gruyére oder Krauter) 1.80
Spiesschen mit Melone und Rohschinken 1.80
Kleiner Hot-Dog im Laugenbrdtli mit Senfsauce 3.50
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Beispiele

Apéro klassisch pro Person cyF 14.00
Chéschuechli, Schinkengipfeli, Speckzwetschgen

Glaser mit gerésteten Mandeln und Curryniissen auf Bar und Tischen

Apéro riche pro Person cur 25.00
Dreierlei Crostini, Monika’s wirzige Fleischbéllchen, Spiesschen mit Mozzarella/Tomate und

Melone/Rohschinken, Rieblisalat und Taboulé im Glas, Brotstangen mit Krautern

Apéro schon&fein pro Person cHr 20.00

Kleine, dekorative Happchen wie gefiillte Tértchen/Ofechiechli/Minigipfel, Pilzpastetchen, Crepesrollen,

Gemdisespiesschen, Késepralinen

Apéro rustikal pro Person cHrF 17.00
Suppe ihrer Wahl, dreierlei Partybrétchen

Apéroteller regional pro Person cHr 15.00
Sbrinzm&ckli, Hallauer Schinkenwurst, eingelegtes Gemiise, NUsse, dazu frisches Brot

Apéroteller mediterran pro Person cur 15.00

Parmesanmd&ckli, marinierte Oliven, getrocknete Tomaten mit Mozzarella, dazu Focaccia

lhr eigenes Buffet pro Person cur 3.00

Sie oder Ihre Géste bringen das Essen selbst mit — wir richten alles schén an, présentieren das Essen

auf einem Buffet oder reichen es auf Platten herum, stellen Teller, Besteck und Servietten zur Verfligung
und verpacken die Resten wieder zum Mitnehmen.

Unsere Produkte

Wir beziehen die Zutaten fir unsere Happchen ausschliesslich in der Region Schaffhausen, vorwiegend

auf dem Wochenmarkt und bei Geschaften in der Schaffhauser Altstadt.
Da wir auf die Saison Riicksicht nehmen, sind nicht immer alle Angebote erhéltlich.
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